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ГРАФИК ЗАГРУЗКИ МАСТЕРСКОЙ ПО КОМПЕТЕНЦИИ «Кондитерское дело»  
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Лабораторно-практические занятия                          

Учебная практика                          

Демонстрационный экзамен по компетенции 

Кондитерское дело 
                         

Тренировки к региональному чемпионату 

«Молодые профессионалы (Ворлдскиллс 

Россия)» по компетенции «Кондитерское дело» 

                         

Тренировки к региональному этапу 

Национального чемпионата  по 

профессиональному мастерству среди людей с 

инвалидностью и ОВЗ «Абилимпикс» по 

компетенции « Кондитерское дело», 

«Декорирование торов» 

                         

Региональный чемпионат «Молодые 

профессионалы» (Ворлдскиллс Россия) по 

компетенции «Кондитерское дело», Навыки 

мудры (+50) 

                         

Региональный этап Национального чемпионата 

по профессиональному мастерству среди людей с 

инвалидностью и ОВЗ «Абилимпикс» по 

компетенции «Кондитерское дело», 

«Декорирование торов» 

                         

Подготовка к Национальному чемпионату по  

профессиональному мастерству среди людей с 

инвалидностью и ОВЗ «Абилимпикс» по 

компетенции «Кондитерское дело», 

«Декорирование тортов» 

                         

Мастер-классы от шеф-кондитера                          

Мастер-классы для студентов колледжа:                          



«Приготовление корпусных конфет с различными 

начинками»  

Мастер-классы от чемпиона 

Школа «Sweet world»                          

Кондитерская бренд-смена «На равных»                          

Профессиональные пробы, в том числе в формате 

онлайн 
                         

ЦООП Обучение по дополнительной 

профессиональной программе повышения 

квалификации «Шоколатье» (56 часов) (с 

использованием ресурсов ЭОР и ДОТ) 

                         

ЦООП Обучение по дополнительной 

профессиональной программе повышения 

квалификации «ПП- десерты» (с учетом 

закупленного оборудования) 56 часов 

                         

Основные программы профессионального 

обучения по профессии «12901 Кондитер» 

профессиональное обучение 12901 Кондитер (144 

часа) для отдельных категорий граждан в рамках 

федерального проекта «Содействие занятости» 

национального проекта «Демография» 

                         

Основная программа профессионального 

обучения по профессии «12901 Кондитер» 

повышение квалификации 12901 Кондитер (72 

часа) для отдельных категорий граждан в рамках 

федерального проекта «Содействие занятости» 

национального проекта «Демография» 

                         

ЦООП Обучение по дополнительной 

профессиональной программе повышения 

квалификации «Бенто торты» (56 часов) (с 

использованием ресурсов ЭОР и ДОТ) 

                         

Реализация на базе мастерской дополнительной 

общеобразовательной программы для детей и 

взрослых «Сам себе кондитер» 

                         

Экскурсии                          

  

   


