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Обозначения:   Обучение по циклам и разделу "Физическая культура"    Учебная практика

   Промежуточная аттестация    Производственная практика    Государственная итоговая аттестация

   Каникулы    Неделя отсутствует

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

  Обучение по циклам и разделу "Физическая культура" Промежуточная аттестация

Практики ГИА

Каникулы

Всего 1 сем 2 сем Всего

Всего

Студентов Групп

Учебная практика 

(Производственное 

обучение)

Производственная 

практика Прове-

дение

1 сем 2 сем

нед. нед.

1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего

нед.
час. обяз. 

уч. зан.
нед.

час. обяз. 

уч. зан.
нед.

час. обяз. 

уч. зан.
нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед.

20 720 7 5/6 282 12 1/6 438 1 1/6 5/6 9 4 5 10 5 5 1 2 43 

20 720 7 5/6 282 12 1/6 438 1 1/6 5/6 9 4 5 10 5 5 1 2 43 
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54 36 54 36

ОД ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ

ОДБ Базовые дисциплины

ОДП Профильные дисциплины

ПОО Предлагаемые ОО

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 2 12 2 1 1080 360 720 310 410 423 141 282 124 158 657 219 438 186 252 864 216

ОП Общепрофессиональный цикл 6 2 1 503 161 342 150 192 168 56 112 54 58 335 105 230 96 134 287 216

ОП.01 Основы культуры профессионального общения 1 60 14 46 22 24 60 14 46 22 24 60

ОП.02
Основы физиологии питания, санитарии и 

гигиены
1 57 19 38 18 20 57 19 38 18 20 57

ОП.03 Товароведение пищевых продуктов 1 57 19 38 18 20 57 19 38 18 20 57

ОП.04
Правовые основы профессиональной 

деятельности
2 65 21 44 28 16 65 21 44 28 16 65

ОП.05 Безопасность жизнедеятельности 2 48 16 32 16 16 48 16 32 16 16 48

ОП.06
Основы предпринимательской деятельности 

(Расширяем горизонты. ProfilUM)
2 52 8 44 14 30 52 8 44 14 30 52

ОП.07 Цифровая экономика 2 50 18 32 14 18 50 18 32 14 18 50

ОП.08
Практикум по компетенции «Ресторанный 

сервис»
2 60 28 32 2 30 60 28 32 2 30 60

ОП.09 Основы финансовой грамотности 1 54 18 36 18 18 54 18 36 18 18 54

П Профессиональный учебный цикл 2 6 497 159 338 160 178 215 65 150 70 80 282 94 188 90 98 497

ПМ Профессиональные модули 2 6 497 159 338 160 178 215 65 150 70 80 282 94 188 90 98 497

ПМ.01
Обслуживание потребителей организаций 

общественного питания
1 3 215 65 150 70 80 215 65 150 70 80 215

МДК.01.01
Организация и технология обслуживания в 

общественном питании
1 215 65 150 70 80 215 65 150 70 80 215

УП.01.01 Учебная практика 1 РП час 144 144 нед 144 нед 4 нед 144

ПП.01.01 Производственная практика 1 РП час 180 180 нед 180 нед 5 нед 180

ПM.01.ЭК Экзамен квалификационный 1

Всего часов с учетом практик 539 474

ПМ.02

Обслуживание потребителей за барной стойкой, 

буфетом с приготовлением смешанных напитков 

и простых закусок

1 3 282 94 188 90 98 282 94 188 90 98 282

МДК.02.01
Организация и технология обслуживания в 

барах, буфетах
2 282 94 188 90 98 282 94 188 90 98 282

Распределение по курсам и семестрам
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УП.02.01 Учебная практика 2 РП час 180 180 нед нед 180 нед 5 180

ПП.02.01 Производственная практика 2 РП час 180 180 нед нед 180 нед 5 180

ПM.02.ЭК Экзамен квалификационный 2

Всего часов с учетом практик 642 548

ФК.00 ФИЗИЧЕСКАЯ КУЛЬТУРА 12 80 40 40 40 40 20 20 20 40 20 20 20 80

Учебная и производственная практики час 684 684 нед час 324 нед час 360 нед

Учебная практика час 324 324 нед час 144 нед час 180 нед

    Концентрированная час 324 324 нед час 144 нед час 180 нед

    Рассредоточенная час нед час нед час нед

Производственная практика час 360 360 нед час 180 нед час 180 нед

    Концентрированная час 360 360 нед час 180 нед час 180 нед

    Рассредоточенная час нед час нед час нед

Государственная итоговая аттестация час 36 36 нед нед 36 нед 1

Защита выпускной квалификационной работы час 36 36 нед нед 36 нед 1 36

Проведение государственных экзаменов час нед нед нед

ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК 2 12 2 1 1080 360 720 310 410 423 141 282 124 158 657 219 438 186 252 864 216

ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК (С 

КОНСУЛЬТАЦИЯМИ В ПЕРИОД ОБУЧЕНИЯ ПО 

ЦИКЛАМ)

2 12 2 1 1080 360 720 310 410 423 141 282 124 158 657 219 438 186 252 864 216

5 час час

5 час час

19 9 10 

9 4 5 

9 4 5 

10 5 5 

10 5 5 

1 час час

1 час час

час час

КОНСУЛЬТАЦИИ по О

          в т.ч. в период обучения по циклам

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП

          в т.ч. в период обучения по циклам

Экзамены (без учета физ. культуры) 1 1

Зачеты (без учета физ. культуры)

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 5

Контрольные работы (без учета физ. культуры) 1 1

5

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

Курсовые работы (без учета физ. культуры)



Сведения о комплексных формах контроля

№
Вид 

контроля

Наименование 

комплексного вида 

контроля

Семестр

[1] УП.01.01 Учебная практика

[1] ПП.01.01 Производственная практика

[2] ПП.02.01 Производственная практика

[2] УП.02.01 Учебная практика

[Семестр проведения комплексного вида 

контроля] Наименование дисциплины/МДК

1 Диф. зач Комплексный диф. зачет 1

2 Диф. зач Комплексный диф. зачет 2



Кабинеты:

1. физиологии питания, санитарии и гигиены;

2. культуры профессионального общения;

3. товароведения пищевых продуктов;

4. безопасности жизнедеятельности;

5. организации обслуживания в общественном питании.

Лаборатории:

1. технологии обслуживания в общественном питании.

Мастерские:

1. бар;

2. банкетный зал;

3. мастерская по компетенции «Ресторанный сервис»;

Спортивный комплекс:

1. спортивный зал;

2. открытый стадион широкого профиля с элементами полосы 

3. стрелковый тир (в любой модификации, включая электронный) 

Залы:

1. библиотека, читальный зал с выходом в сеть Интернет;

2. актовый зал.

Перечень кабинетов, лабораторий, мастерских и других помещений



Пояснительная записка 

 

1. Настоящий учебный план разработан ГАПОУ ТО «ТКПСТ» на основе ФГОС 

СПО по профессии 43.01.01 Официант, бармен утвержденного приказом Министерства 

образования и науки Российской Федерации от 02 августа 2013 г. № 731, (зарегистр. в 

Минюсте России 20 августа  2013 г. № 29595).    

2. Срок получения образования по образовательной программе в очной форме 

обучения вне зависимости от применяемых образовательных технологий составляет на базе 

среднего общего образования –10 месяцев.  

3. Продолжительность учебных занятий составляет 45 минут, дисциплины 

планируются парами, учебная неделя - шесть дней. Максимальный объем учебной нагрузки 

обучающегося составляет 54 академических часа в неделю, включая все виды аудиторной 

и внеаудиторной (самостоятельной) учебной работы и консультации. Максимальный объем 

аудиторной учебной нагрузки в очной форме обучения составляет 36 академических часов 

в неделю. Общий объем образовательной программы на базе среднего общего образования 

1080 часов.   

4. Консультации для обучающихся предусмотрены из расчета 4 часа на одного 

обучающегося на каждый учебный год. Консультации проводятся в различных формах: 

индивидуальные или групповые. Формы консультаций выбираются преподавателем.   

5. Объем времени, отведенный на вариативную часть, составляет 216 часов 

(максимальная учебная нагрузка). На общепрофессиональный цикл распределено 216 

часов.  

6. Общий объем дисциплины "Физическая культура" - 80 часов.  

7. Объем часов на дисциплину "Безопасность жизнедеятельности" составляет 2 

часа в неделю в период теоретического обучения (обязательной части учебных циклов), но 

не более 68 часов, из них на освоение основ военной службы - 70 процентов от общего 

объема времени, отведенного на указанную дисциплину. 

8. Профессиональный цикл образовательной программы включает 

профессиональные модули, которые формируются в соответствии с основными видами 

деятельности, предусмотренными ФГОС СПО. 

В профессиональный цикл образовательной программы входят следующие виды 

практик: учебная практика и производственная практика. Учебная и производственная 

практики проводятся при освоении обучающимися профессиональных компетенций в 

рамках профессиональных модулей.  Производственная практика проводится в 

организациях, направление деятельности которых соответствует профилю подготовки 

обучающихся. 

9. Уровень знаний оценивается по пятибальной шкале. Промежуточная 

аттестация обучающихся проводится в различных формах: экзамены, зачеты и 

дифференцированные зачеты. Формы промежуточной аттестации указаны в учебном плане. 

Периодичность промежуточной аттестации указана в календарном учебном графике.   

10. Государственная итоговая аттестация включает защиту выпускной 

квалификационной работы (выпускная практическая квалификационная работа и 

письменная экзаменационная работа). 

  


